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Alcoholi� Drink�
CAMPARI

Soup�
SOUP OF THE DAY

Burger�
THE PORK

Starter� & Salad�
FRENCH FRIES

Steak�
STEAK FRITES

So� Drink�
ORANGE JUICE

Spirit�
FRANGELICO

Tapa�
MÉLANGE DE NOIX

Croque�
CROQUE MONSIEUR

Döner Gericht�
POMME

Warm� Getränk�
CAFÉ AU LAIT

Cafe�
RÉGULIER

Otr� Trag�
GIN BOMBAY

Beverage�
COKE, DIET COKE, SEVEN UP

Brea�
BAGUETTE

Coffe�
CAPPUCCINO

Alcoholi� Beverage�
AMARETTO

Boisso�'� Alcooli�
RHUM BACARDI

Singl� Mal� Scotc�
BOWMORE 12 YEAR OLD

Iris� Whiske�
BUSHMILLS ORIGINAL

DIGESTIF
POIRE WILLIAMS

Liquor
CANADIAN CLUB
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Specialt� Coffe�
AMERICANO

Bière�
BIÈRE DU MOMENT

Zupp� E Insalat�
BEET SALAD

Mal� Whisk�
GLENMORANGIE ORIGINAL

Cordia�
GRAND MARNIER CORDON ROUGE

Frenc�
FRENCH ONION SOUP

Dessert� d� jour
CAFÉ RÉGULIER

Mard� a� Samed� / Tuesda�
t� Saturda�
PLATEAU DE CHARCUTERIES ET
FROMAGES

N� Dessert� Maiso�
MOELLEUX AU CHOCOLAT, GLACE
CARAMEL

L� bevand�
PASTIS 51

caff� � liquor�
WHISKY NIKKA

A� Fresc�
FLANK STEAK

Cocktai� Alcolic� Chef
Hooma� & Liquor�
GIN HENDRICK'S

Ju� E� Boisson�
THÉ GLACÉ

Hous� Bran� Packag�
BOMBAY GIN

Pour Casser l� Crout�
DUO D'OLIVES (TAPENADE ET
KALAMATA)

Café� e� Ju�
EAU ESKA PLATE OU SAN PELLEGRINO

Ju� e� Soda�
ESKA PLATE

Brand�, Digestive�
POIRE WILLIAM

L� Formul� 19.40€
PLAT DU JOUR
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Sak� & Sprit�
VODKA GREY GOOSE

Savor� Quich� &Amp;Amp;
Tart�
LORRAINE QUICHE

Grille� Presse� Sandwiche�
FRENCH CROQUE MONSIEUR

Restauran� Categor�
FRENCH

No� Alcoholi� Drink�
SEVEN UP

SAN PELLEGRINO

Sid� Dishe�
FRENCH FRIES

POTATO CHIPS

Kid� Menü
MINCED BEEF AND FRIES

CROQUE MONSIEUR AND FRIES

Boisson� Chaude�
ALLONGÉ

EXPRESSO

Dessert� / Sweet� Wine�
AOP BANYULS 2015, DOMAINE
CHAPOUTIER, ROUSSILLON, FRANCE

AOP MUSCAT DE RIVESALTES 2017,
DOMAINE DOM BRIAL, FRANCE

Le� Biere� Bouteille� / Beer�
1664, FRANCE

BELLE GUEULE, CANADA

Mai� Cours�
QUICHE OF THE MOMENT

MUSSELS MARINIERE AND FRIES

SOUPE DU MOMENT

Burger� An� Sandwich�
THE NORMAND BEEF BURGER

HAM, BUTTER AND PICKLES SANDWICH

THE NORDIC TARTINE

Le� Bulle�/ Sparklin� Wine�
AOP LIMOUX, PREMIÈRE BULLE,
COOPÉRATIVE SIEUR D'ARQUES,
LANGUEDOC, FRANCE

AOP CRÉMANT DE BOURGOGNE BLANC
DE NOIR BRUT, DOMAINE VITTEAUT‐
ALBERTI*

AOP CHAMPAGNE POL ROGER BRUT,
FRANCE

Salad�
MIX OF GREEN

TOMATO SALAD

THE PARISIAN SALAD

GOAT CHEESE SALAD AND PARM HAM

Ingredient� Use�
DUCK
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CHEESE

ONION

FRENCH ONION

Le� Entrée�
SOUPE À L'OIGNON GRATINÉE AU
CHEDDAR FONDANT

ESCARGOTS BEURRE À L'AIL ET PERSIL

CALAMARS FRITS, MAYONNAISE ÉPICÉE
ET CITRON

CARPACCIO DE SAUMON GRAVLAX AU
GIN DES NEIGES, BETTERAVES ET
YOGOURT

SALADE DU JARDIN, VINAIGRETTE
BALSAMIQUE ET ÉRABLE

NOTRE FOIE GRAS SIGNATURE, CONFIT
D'OIGNONS AU SIROP D'ÉRABLE,
CHUTNEY

Alcoo� For� e� Digestif /
Strong� Alcoho�
VODKA KAMOURASKA

GLENMORANGIE 12 ANS

NIKKA, WHISKY JAPONAIS

RHUM SAINTE MARIE EPICÉ

FRANGELICO, LIQUEUR DE NOISETTE

AMARETTO DISSARONO ORIGINAL

�es� T�e� Of Dishe� Ar�
Bein� Serve�

SALAD

MUSSELS

TUNA STEAK

APPETIZER

MEAT

SOUP

DESSERTS

Starter�
KALAMATA OLIVES AND
CROUTON

ESCARGOTS, GARLIC
BUTTER

FRIED SQUID WITH COCKTAIL SAUCE

CHARCUTERIES AND CHEESES
PLATTER

BEEF TARTAR MONTPARNASSE STYLE

PARM HAM AND MELON, SHOOTER OF
MUSCAT

ATLANTIC SALMON FILET

TARTARE

Le� plat�
LE SAUMON DE L'ATLANTIQUE EN
CROUTE D'HERBES

LA BAVETTE DE BŒUF, SAUCE DU CHEF,
POMMES DE TERRES RÔTIES À
L'ORIGAN, SALADE

LE CROQUE-MONSIEUR AVEC
BÉCHAMEL ET FRITES

BURGER DE PORC EFFILOCHÉ À LA
BIÈRE, FROMAGE SUISSE ET
MAYONNAISE PAPRIKA

LE BŒUF BOURGUIGNON MIJOTÉ
PENDANT DOUZE HEURES AU VIN
ROUGE, PÂTES FRAICHES

LE POULET BASQUAISE AUX POIVRONS
RÔTIS, TOMATES, OIGNONS ET RIZ
BASMATI

LA CUISSE DE CANARD CONFITE AUX
CANNEBERGES ET À L'ORANGE

LE RISOTTO DU MOMENT
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Sur L� Pouc�
SOUPE DU JOU

DUO D'OLIVES, KALAMATA, TAPENADE
ET CROUTONS

SALADE DU JARDIN, CRUDITÉS,
VINAIGRETTE ÉRABLE ET BALSAMIQUE

PLATEAU DE CHARCUTERIES ET
FROMAGES, CORNICHONS ET CHUTNEY

SOUPE À L'OIGNON, CROUTONS ET
FROMAGE RÂPÉ

CALAMARS FRITS, SAUCE COCKTAIL

ESCARGOTS, BEURRE À L'AIL ET
PERSIL

CROQUE MONSIEUR, SALADE

LE 'PARIS-PARIS ', BAGUETTE JAMBON-
BEURRE-CORNICHONS

CORNET DE FRITES ET MAYONNAISE

Le� Blan� / Whit� Wine�
AOP CHABLIS 2017 DOMAINE MOREAU,
BOURGOGNE, FRANCE*

AOP MUSCADET 'LA TARCIÈRE ' 2017,
DOMAINE BONNET‐HUTEAU*

AOP BORDEAUX ENTRE‐DEUX-MERS
2017, CHÂTEAU LES ARROMANS,
AQUITAINE, FRANCE*

AOP COTES DU ROUSSILLON BLANC
2017, HERVÉ BIZEUL, CLOS DES FÉES,
FRANCE

AOP CHEVERNY 2017, DOMAINE
SAUGER, LOIRE, FRANCE*

AOP SAINT ‐AUBIN 'LA PINCÉE ' 2016,
DOMAINE LAMY*

AOP RIESLING 2016, DOMAINE
TRIMBACH, ALSACE, FRANCE

AOP MACON-VILLAGES 2016, DOMAINE
BARRAUD, BOURGOGNE, FRANCE*

VIN DE PAYS DE GASCOGNE 2017,
DOMAINE MENARD, SUD-OUEST,
FRANCE

AOP COTES DU RHÔNE BLANC 2016,
DOMAINE CLOS DE LA MURE, RHÔNE,
FRANCE*

AOP CHASSAGNE-MONTRACHET 2016,
DOMAINE MOREAU, BOURGOGNE,
FRANCE*

Le� Rouge� / Re� Wine�
AOP CAHORS 2016, CLOS LA COUTALE,
SUD- OUEST, FRANCE

AOP BORDEAUX 2016, MICHEL LYNCH,
AQUITAINE, FRANCE*

AOP CORBIÈRES 'LA GRANDE CUVÉE '
2015, DOMAINE CASTELMAURE,
LANGUEDO, FRANCE*

AOP TERRASSES DU LARZAC 'LES
CLAPAS ROUGE ' 2015, DOMAINE DU
PAS DE L 'ESCALETTE, FRANCE*

AOP MARGAUX 2015, CHÂTEAU DE LA
COSTE, AQUITAINE, FRANCE*

AOP SAINT NICOLAS DE BOURGEUIL 'LA
MINE ' 2017, DOMAINE AMIRAULT, LOIRE,
FRANCE*

AOP BEAUJOLAIS 'LES GRIOTTES ' 2017,
DOMAINE DU VISSOUX CHERMETTE,
FRANCE

AOP VINSOBRES 2015, DOMAINE
CHAUME- ARNAUD, RHÔNE, FRANCE*

AOP CROZES HERMITAGE 'LAYA ' 2016,
DOMAINE YVES CUILLERON, RHÔNE,
FRANCE

AOP MARSANNAY 2016, DOMAINE
CAMILLE GIROUD, FRANCE*

AOP BOURGOGNE HAUTES COTES DE
BEAUNE 'AU CRETOT ' 2016, DOMAINE
GIROUD, FRANCE*

Desser�
PROFITEROLES
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RUM BABÀ

THE CHOCOLATE CAKE

ROASTED PEAR

ICED DESSERT

PROFITEROLES GLACE VANILLE, SAUCE
CHOCOLAT NOIR

LE MOELLEUX TOUT CHOCOLAT, GLACE
CARAMEL

LE TRIO DE MIGNARDISES

LES MADELEINES TIÈDES AU MIEL,
GLACE VANILLE

MADELEINES TIÈDES AU MIEL, GLACE
VANILLE

PROFITEROLES, GLACE VANILLE ET
SAUCE CHOCOLAT

LE VACHERIN, MERINGE, GLACE
VANILLE-FRAISE

CHEESE PLATE

CHEESE BOARD
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